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Cuvée P

CIIC

EXTRA-BRUT

70% Chardonnay - 30% Pinot Noir

Terroirs :

o les Crayeres a Romery

o les Crossats a Ecueil (Premier Cru)
Vinification : 50% foudre

Elevage : 5 ans sur lies

Dosage : 5 grammes de sucre / litre

C’est I’incontournable de la Maison Tribaut Schloesser.

Hommage a son fondateur, ce Champagne est la signature de la maison.

CHAMPAGNE

Patiemment vinifiée durant cinq ans, cette cuvée concentre deux terroirs
d’exception et offre une belle complexité aux notes rares de noisettes, de
vanille et de brioche.
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